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erait-ce parce que les

agriculteurs sontles pre-

miers exposeés aux traite-
ments chimiques a tous crins
dictés par l'agriculture inten-
sive 2 Toujours est-il que c'est
al'initiative de viticulteurs de
I'appellation Chateauneuf-
du-Pape que le cinéma le Fo-
rum a Orange projette, ce
soir, Nos enfants nous accuse-
ront, un des plus violents plai-
doyers du moment en faveur
de l'agriculture biologique.
Réunis depuis 2000, sous le
doux vocable de "convi-
vium", ces vignerons ont été
parmi les premiers a relayer
le message de Carlo Petrini,
chef transalpin, précurseur
du SlowFood.

"Ne pas confondre avec le
fooding" précise Michel
Blanc, directeur de la Fédéra-
tion des syndicats de Chateau-
neuf et membre du convi-
vium. Nous voila prévenus,
rien a voir avec le concept
branché "bobo parisien”
mais avec une tres sérieuse or-
ganisation qui milite pour
une éthique de la gastrono-
mie et une souveraineté ali-
mentaire. Rien de moins. " Ce-

Ia.,pgsse par une. alimentation..
de ‘qualité, une production

qui impacte le moins possible
surl'environnement et qui est
équitable pour le producteur"
commente Michel Blanc et de
rappeler le principe du mou-
vement :"Bon, propre et jus-
te". Et c'est précisément ce
que réclament les protagonis-
tes du film de ce soir qui ra-
conte l'expérience menée a
Barjac (30). La ville a fait le
choix du "bio" pour sa restau-
ration scolaire et ne demande
qu'a faire école. Car si lente-
ment mais sirement le "man-
ger mieux pour vivre mieux"
fait son chemin dans le panier
de la ménagere et ce malgré
la crise, il n'en va pas de mé-
me dans les cantines, loin
s'en faut. Questions d'organi-
sation et de cofit.

A Orange, seuls les éléves
du lycée viticole mangent
"bio" une fois par mois a l'ini-
tiative de la Région. Pour les
plus jeunes, cen'est pas al'or-
dre du jour. Dans le Haut Vau-
cluse, seuls Vaison et Piolenc
I'envisagent sérieusement.®

Projection de "Nos enfants
nous accuseront”, a 18h30 au
cinéma Le Forumsulvie d'un
débatet d'uma dégustation
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La "bio" attltude gagne du terram
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Comme 10 % de ses confreres
sur I'appellation, ce vigneron
s'est reconverti au "bio".

Une question de bon sens sans doute.
Cing minutes ont suffi a Jacques Girard
pour faire le choix du "bio". "En fait,
c'était ma condition" explique le vigne-
ron qui en décidant, a la quarantaine, de
reprendre les cing hectares du paternel a
réalisé une double conversion. Profes-
sionnelle d'abord car informaticien de
formation, il lui a fallu tout réapprendre
d'un métier qu'il ne connaissait qu'ins-
tinctivement pour I'avoir vu pratiquer,
enfant, par son pére et son oncle et agri-
cole afin d'obtenir le fameux label sur un
domaine cultivé en conventionnel jus-
qu'en 2002. "J'ai pensé a ma santé et a
celle de ma famille. Je ne me voyais pas
traiter mes vignes en tenue de décontami-
nation. Et puis, pour avoir pas mal circu-
lé dans les vignobles partout en France,
je m'étais rendu compte que moins on
utilisait la chimie, plus les vins avaient le
godtdu terroir"explique le jeune viticul-
teur... surle tard.

Le domaine des Girard du Boucou a
doncrejoint la vingtaine de domaines de
I'appellation Chateauneuf-du-Pape qui
ont renoncé aux traitements chimiques
etodl le travail de lavigne jusqu’a I'élabo-
ration des vins se fait dans le respect de
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» Reconverti a la viticulture "bio

I'environnement et, pourquoi pas, des
rythmes naturels régis par le calendrier
lunaire. "Finalement, je fais grosso-mo-
do comme faisait mon grand-pere. Je ne
désherbe plus et je laboure davantage,
quatre ou cing fois plus qu’en conven-
tionnel. Ce n'est pas plus compliqué, ca
demande simplement plus de temps. En
bio, il faut étre derriére chaque grappe,
chaque feuille. On.est dans I'instant.
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,Jacques Girard agrlcteur—até.

C'est en regardant évoluer la vigne que
I'on peut anticiper les maladies".

Plus de temps et aussi moins d’argent.
"Par rapport au conventionnel, il y a un
surcolt, entre 20 et 30 % et il faut pour-
tant coller au prix du marché."” Mais on
ne choisit pas d'étre viticulteur "bio"
sans mettre un peu de conscience ci-
toyenne dans son vin. Ou un peu de bon
sens.m
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